
 

Merry 
Christmas 

2023 

クリスマス 

ディナーコース 

Christmas Dinner Menu 

12 月9 日～12 月24 日 

○2F  洋食レストラン フォーラス 

クリスマス スペシャルディナー 
Christmas Special Dinner 

 

クインベルムース ズワイガニのマリネ 

 

サーモンのリエットとマリネ 

蒲郡蜜柑の香りとキャビア 

 

蝦夷アワビのパイ包みトリュフ香る 

クリームソース 

 

かぼちゃのポタージュ カプチーノ仕立て 

 

活オマール海老/活きホタテのヴァプール 

ビスク仕立て 

 

黒毛和牛フィレ肉のステーキとフォアグラ 

 

パティシエ特製ワゴンデセール 

 

 11,000 円（税込） 

※23 日(土)、24 日(日)は昼夜共にクリスマスメニューのみの完全予約制とさせていただきます 

クリスマス ディナーコース 
Christmas Dinner 

クインベルムース ズワイガニのマリネ 

 

サーモンのリエットとマリネ 

蒲郡蜜柑の香りとキャビア 

 

蝦夷アワビのパイ包みトリュフ香る 

クリームソース 

 

かぼちゃのポタージュ カプチーノ仕立て 

 

三種魚介のポワレ サフランソース 

 

国産牛フィレ肉のグリル 季節の野菜添え 

 

パティシエ特製ワゴンデセール 

 6,600 円（税込） 



 

 

クリスマスステーキコース 4,400 円(税込) 

クインベルムース 

ズワイガニのマリネ 

 

サーモンのリエットとマリネ 

蒲郡蜜柑の香りとキャビア 

 

コーンポタージュスープ 

 

国産牛フィレ肉のグリル(100ℊ) 

 

パティシエ特製ワゴンデセール 

 

クリスマスワインペアリング 

※小学生以下のお子様限定とさせていただきます。 

 

コーンポタージュスープ 

魚介のポワレ クリームソース 

国産牛フィレ肉のグリル マデラソース 

パティシエ特製 ワゴンデセール 

 

 

クリスマスお子様コース 2,750 円(税込) 

 

ペアリング 3 種    1200 円 

ペアリング 4 種    1200 円 

ソムリエがコースに合わせたワインペアリングを 

ご提案させていただきます。 

 

A、ペアリング 4 種   3,400 円（税込） 

 

B、ペアリング 3 種   2,700 円（税込） 


