
        弥生 旬の昼会席御献立 
         

先付 桜豆腐 
    桜花 生七味 水前寺海苔 

 割り醤油  
造り 桜鯛 鮪 
        あしらい一式  
碗物 茶碗蒸し 
    柚子 
焼物 地鶏照り焼き 煮玉子 海老 
   田楽豆腐 三色団子  

春キャベツ 花山葵醤油漬け 
煮物 飛龍頭 
         (木耳 人参 筍 トロロ 卵) 
    桜麩 あおさ海苔餡掛け） 
油物 桜海老かき揚げ 
    塩 レモン 
止鉢 サーモンマリネ 
    新玉葱 山葵菜リーフ ラレシ 

 ドレッシング 
食事 海老天むす 
漬物 きゃら蕗 
汁物 味噌汁 
    めかぶ 
水物 桜シフォンケーキ 
    苺 ミント 

    食後の飲み物 抹茶・珈琲・紅茶  
 

仕入れ状況により内容が変わる場合がございます。 


