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コース 
【期間】 11 月1 日（金） ～ 3 月30 日（日） 

【要予約】二名様から二日前までにご予約ください 

雪 小鉢、てっさ、てっちり、雑炊、香物、水物 
 

コース      7,700 円(税込) 

 

月 小鉢、てっさ、竜田揚げ、てっちり、雑炊、香物、水物 

コース      9,900 円(税込) 

 

花 小鉢、てっさ、竜田揚げ、ふぐ1品、てっちり、雑炊、香物、水物 

コース     11,000 円(税込) 

 

ふく単品御料理 

ふく竜田揚げ（3 ヶ）   2,200 円（税込） 

てっさ（約 20 枚）      3,850 円（税込） 

ふく白子（約 50g）      時価 
 

 

御料理に合わせてヒレ酒はいかがでしょうか 

今回から新たに冷酒もご用意致しました。 

是非ご賞味ください 

ふくヒレ酒       660 円（税込） 

ふくヒレ酒（冷酒 1 合）  660 円（税込）    
 


