
※店内でお召し上がり頂く場合は
【 】内の料金となります。

※仕入れの都合により全商品を
ご用意できない場合がございます。



フレベール ￥500【￥510】
ライム風味のビスキュイにホワイトチョコムース、
イチゴのコンポートジュレとライムクリーム。
ライムを加えることで甘すぎずさっぱりとした味わい
に仕上げました。

ミルクレープ ￥520【￥530】
クレープ生地にいちごクリームとホワイトチョコク
リームを交互に挟んでご用意致しました。
クレープならではの食感もお楽しみください。

タルトキャラメルサレ￥520【￥530】
タルトショコラに塩キャラメルとナッツを加え、ミル
クチョコクリームを絞りました。芳ばしい塩キャラメ
ルがアクセントとなり上品な味わいに。

いちごチョコショート￥520【￥530】
定番のいちごショートケーキをチョコレートクリーム
でご用意致しました。ココアのスポンジケーキと合わ
せてご賞味ください。

ゆずタルト ￥480【￥489】
サクサクのタルトにチーズクリーム、爽やかな柚子
のクリームとメレンゲを絞りました。
柚子のピールでよりフレッシュな味を感じられます。

New‼



フレジェ ￥520【￥530】
クレームムースリーヌでイチゴを包み、アーモンド
ビスキュイを重ね、表面にはキルシュ風味の甘い
シロップでコーティング。

いちごショート ￥480【￥489】
旬のいちごとふわふわなスポンジ、ホイップクリー
ムを合わせた定番の味。この時期人気の商品です

いちごタルト ￥520【￥530】
サクサクのタルト生地にアーモンドクリームと
旬のイチゴをふんだんにのせました。

ショコラピスターシュ
￥540【￥550】

ピスタチオムースとビスキュイに爽やかなフラン
ボワーズのジュレを重ね、滑らかなビターチョコ
レートムースでコーティングして仕上げました。

ミロワールショコラ
￥520【￥530】

ショコラの生地にバニラのブリュレ、コーヒージュ
レを重ねチョコレートのムースで包みました。
コーヒーの香りが引き立つ大人な味わいの一品です



気まぐれロール ￥440【￥447】
季節のフルーツとカスタードを加えた生クリーム
をスポンジでふんわりと巻いて仕上げました

とろプリン ￥250【￥255】
なめらかでコクのあるプリン。
世代問わず人気の商品です。

和栗モンブラン ￥480【￥489】
乾燥させたサクサクのメレンゲにホワイトチョコ
クリームを重ね、自家製のモンブランクリームで
仕上げました。

ガトーショコラ ￥480【￥489】
濃厚でしっとりとした食感のガトーショコラに
たっぷりの生クリーム。
ナッツやフレッシュフルーツで色鮮やかに飾り付け

アールグレイ
￥500【￥510】

アールグレイ風味のアーモンドビスキュイ、ミルク
チョコレートにアールグレイのブリュレを加え
アールグレイの香りが広がるシンプルで上品な
味わいに。


