
 

水無月 楓会席 御献立 

  

先付 

水無月豆腐  

小豆 山葵 割り醤油 

 

椀物 

イタヤ貝真薯 

蓮芋 人参 
 

造り  
鱸洗い  

煎り酒 あしらい一式 
 

焼物  

小鯛一夜干し  

バイ貝旨煮 生枝豆 酢茗荷 
 

煮物  
炊き合せ 

冬瓜 茄子 湯葉 人参 真蛸 絹さや 
 

油物  

鮎と石川芋の天婦羅  

新蓮根 青唐 紅葉卸し 美味出汁 
 

食事  

鰹手こね風寿司 ガリ 赤出汁 
 

水物  

梅ところてん メロン 

 

□ 

四 

季 日本料理 四季 


