
※店内でお召し上がり頂く場合は
【 】内の料金となります。

※仕入れの都合により全商品を
ご用意できない場合がございます。



ヴィオレ ￥500【￥510】
オレンジムースとオレンジジュレにブルーベリーの
ムースを合わせてご用意致しました。
甘すぎずさっぱりとした味わいをご賞味ください。

抹茶ミルクレープ ￥520【￥530】
クレープ生地に抹茶クリームとマンゴークリームを
交互に挟みました。
クレープならではの食感もお楽しみください。

フォレノワール ￥520【￥530】
チョコレートビスキュイにダークチェリー入りチョ
コレートクリームを挟みました。イチゴとフランボ
ワーズのジュレでより大人な味わいとなってます。

ゆずタルト ￥480【￥489】
サクサクのタルトにチーズクリーム、爽やかな柚子
のクリームとメレンゲを絞りました。
柚子のピールでよりフレッシュな味を感じられます。

気まぐれロール ￥440【￥447】
季節のフルーツとカスタードを加えた生クリーム
をスポンジでふんわりと巻いて仕上たシェフパティ
シエの気まぐれロールです。



ココマンゴー ￥540【￥550】
マンゴーのコンポートジュレをココナッツムースと
合わせてご用意致しました。
チョコレートの器とご一緒にお楽しみください。

ミロワールショコラ￥520【￥530】
ショコラの生地にバニラのブリュレ、コーヒージュ
レを重ねチョコレートのムースで包みました。
コーヒーの香りが引き立つ大人な味わいの一品です。

ガトーショコラ ￥480【￥489】
濃厚でしっとりとした食感のガトーショコラを
生クリームと合わせてご用意致しました。

和栗モンブラン ￥480【￥489】
乾燥させたサクサクのメレンゲにホワイトチョコ
クリームを重ね、自家製のモンブランクリームで
仕上げました。

とろプリン ￥250【￥255】
なめらかでコクのあるプリン。
世代問わず人気の商品です。



夏季限定！ヴェリーヌ
ALL￥460【￥469】

器に特徴的な味を層になるよう
重ねて盛り付ける「ヴェリーヌ」

一口ごとに変化する味わいをお楽しみください。

(左から)
・ティラミスヴェリーヌ
・ライチとグレープフルーツのヴェリーヌ
・桃ヴェリーヌ
・マンゴーヴェリーヌ


