
 

2 月 楓会席 御献立 

5,500 円(税込) 
 

先付  

筍木の芽味噌和え 

甘海老 烏賊 湯葉 鍵蕨 木の芽 
 

椀物  

焼き雲子  

輪蓮根 梅京人参 菜の花 柚子 
 

造り  
本日の造り二種盛り あしらい一式 

 

焼物  

鰆粕漬焼き 有頭海老芝煮 小松菜炒め浸し 葉物一輪 
 

煮物  

合鴨治部煮  

合鴨ロース 里芋 粟麩 椎茸 人参 青味 山葵 
 

揚物  
河豚唐揚げ 

あら身 彼岸河豚 葛切り 青唐 レモン 
 

食事  

蟹太巻き寿司 ガリ 赤出汁 
 

水物  

オレンジ釜盛り 

オレンジ 苺 キウイシロップ 白外郎  

レモンゼリー掛け ミント 

 

□ 

四 

季 日本料理 四季 


