
 

長月 楓会席 御献立 

  

前菜 

茄子豆腐 丸十カステラ 合鴨ロース煮 蓮根煎餅 

すだち釜菊花和え 
 

造り  

黒鯛 鮪 

あしらい一式 
 

碗物  

すっぽん羽二重蒸し 

身餅 エンペラ 占地 ミニ葱 汁生姜 ペッパー 
 

中皿  

子持ち鮎甘露煮 糸がき 
 

煮物  

南瓜饅頭  

天海老 烏賊 木耳 鶏そぼろ餡掛け 青梗菜 忍生姜 
 

油物  

無花果揚げ出汁 

剥き海老 鱧 三つ葉 
 

食事  

栗おこわ 胡麻塩 ぬか漬け 赤出汁 
 

水物  

巨峰シャーベット 

梨シロップ煮 ミント 

 

 

□ 

四 

季 日本料理 四季 


