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第五弾  2/1～2/28 

『寒鰤しゃぶ鍋コース』 

 

第六弾  3/1～3/31 

『鯛しゃぶ鍋コース』 
 

内容が変更になる場合がございます。 

あらかじめご了承ください。 

板さんの 

気まぐれ鍋シリーズ 

スケジュール 

2 日前要予約 お一人様5,500 円（税込） 
お二人様から承ります 

1 月10 日（土）～1 月31 日（土） 

板さんの 

気まぐれ鍋シリーズ 
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