
 

神無月 楓会席 御献立 

  

先付 

里芋豆腐 

大輪菊 山葵 美味餡かけ 
 

椀物  

紅葉真鯛潮汁 身葛打ち 

彩人参 三つ葉 搾り生姜 すだち 
 

お造  

戻り鰹 

吹寄せ野菜 あしらい一式 タマリ醤油 
 

焼き  

鰆柚庵焼き 

酢茗荷 出汁巻き玉子 青梗菜浸し 
 

煮物  

今市蕪蟹身餡掛け 蕪菜 天卸し生姜 
 

台物  

牛しゃぶしゃぶ 

巻白菜 豆腐 白葱 榎茸 彩麩 

別盛り 牛肉 春菊  紅葉卸しぽん酢 
 

食事  

きのこ炊き込み御飯 三つ葉 大根浅漬け ぬか漬け 赤出汁 
 

水物  

洋梨ワイン煮 ゼリー ミント 栗蒸し外郎 

 

□ 

四 

季 日本料理 四季 


