
 

会
席 

11 月1 日（土）～3 月31 日（火） 

2025 2026 

3F 日本料理 四季 

最
高
の
素
材
を
吟
味
し 

旬
の
ふ
く
を
会
席
に
て
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た 

板
前
が
手
搾
り
に
こ
だ
わ
り
作
る 

香
り
豊
か
な
ポ
ン
酢
と
合
わ
せ
て 

今
だ
け
の
冬
の
贅
を
ご
賞
味
く
だ
さ
い 

 

期間 

価格 11,000 円（税込） 

2 名様～ 3 日前 要予約 

ふ
く
会
席 

お
献
立 

 

先
付 

河
豚
三
種
盛
り 

 
 

 
 

 

河
豚
皮
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 

河
豚
叩
き
寿
司 

 
 

 
 

 

河
豚
煮
凝
り 

 

造
り 

鉄
刺 

 
 

 
 

 

皮 

身
皮 

ス
ダ
チ 

 

温
物 

白
子
豆
腐
羽
二
重
蒸
し 

 
 

 
 

 

三
つ
葉 

旨
餡
掛
け 

焼
物 

河
豚
西
京
焼
き 

 
 

 
 

 

酢
取
り 

 

蒸
篭 

河
豚
ち
り
蒸
し 

 
 

 
 

 

頭 

鶯 

巻
白
菜 

豆
腐 

 
 

 
 

 

葱 

椎
茸 

菊
菜 

彩
麩 

 

油
物 

彼
岸
河
豚
竜
田
揚
げ 

 
 

 
 

 

丸
十 

葛
切
り 

青
唐 

食
事 

土
鍋
雑
炊 

 
 

 
 

 

皮 

身 

玉
子 

三
つ
葉 

 
 

 水
物 

本
日
の
デ
ザ
ー
ト 


