
 

霜月 楓会席 御献立 

  

先付 

南瓜豆腐 蟹身 美味出汁 
 

椀物  

甘海老真薯 花びら茸 春菊 柚子 
 

造り  

紅葉鯛 

吹寄せ野菜 あしらい一式  
 

焼物  

朴葉味噌焼き 

牛肉 玉葱 椎茸 芋餅 ミニ葱 
 

煮物  

鯛・蕪煮 蕪菜 柚子 
 

揚物  

鱈の白子と里芋揚げ出し 

青唐 紅葉卸し 糸がき 
 

止鉢 

河豚サラダ 橙ドレッシング 
 

食事  

鮭炊込み御飯 天塩いくら 三つ葉 巻白菜漬け 赤出汁 
 

水物  

林檎シロップ ミント  

柚子パウンドケーキ ホイップクリーム 柚子 

 

□ 

四 

季 日本料理 四季 


