
 

師走 楓会席 御献立 

  

先付 

紫芋豆腐 鱈子旨煮 小松菜お浸し 
 

椀物  

牡蠣葛打ち 蕪擂り流し 

占地 京人参 春菊 
 

造り  

河豚造り 薬味一式  
 

焼物  

鰆西京焼き 

有頭海老塩焼き 菊花蕪 
 

煮物  

風呂吹き大根 柚子味噌 
 

強肴  

合鴨ステーキ 

ペコ玉 芋餅 ブロッコリー 葱ソース 
 

止鉢 

蟹土佐和え  

大根 黄人参 天三つ葉 
 

食事  

鶏そぼろ親子丼 三つ葉 べったら漬け 人参味噌漬け  

赤出汁 
 

水物  

ほうじ茶プリン ホイップ 苺 チャービル 

 

□ 

四 

季 日本料理 四季 


