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3 月1 日（日）～3 月31 日（火） 

2 日前要予約 お一人様5,500 円（税込） 

お二人様から承ります 
各種商品券ご利用いただけます 

入学祝い券 

【有効期限】 

2026 年 3月 31 日迄 

【有効期限】 

2026 年 11月 30 日迄 

永年勤続券 
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春に味わう海の恵みと山の恵み鍋 
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写真はイメージです 

板さんの 

気まぐれ鍋シリーズ 

第六弾 


