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Christmas courseChristmas course
クレセント クリスマスコース

20262026

牛バラ肉煮込み プチグラタン 

 

サーモンマリネとサーモンムース リースサラダ 

 

鱈の蕪蒸し 和風餡 

 

オマール海老トリュフ入りアメリケーヌと       

オマール海老味噌パートフィロー  

 

鴨のロースト カシスソース 

 

知多牛サーロイン 80ｇ 

（グレードアップはＨＰをご覧ください） 

 

お食事 

 

蜜芋のキャラメリゼ ファイアーアイス 

 

コーヒーor 紅茶 

 

 

 
サーモンマリネとサーモンムース リースサラダ 

 

フォアグラステーキ カシスソース 

 

蝦夷アワビ 70ｇ 香草バター焼き 

 

天使海老と鱈 アメリケーヌソース 

 

輸入牛ヒレ肉ステーキ 70ｇ 

（グレードアップはＨＰをご覧ください） 

 

お食事 

 

ケーキとフルーツ盛り合わせクリスマススタイル 

 

コーヒーor 紅茶 

 

期間 

LUNCH
COURSE

ランチコース

DINNER
COURSE

ディナーコース

￥6,600～（税込） ￥11,000～（税込）

LUNCH
COURSE

ランチコース

DINNER
COURSE

ディナーコース

４F 鉄板焼クレセント 

１２/1（火）～１２/２５（金） 期間 

※ ４営業日前までの要予約 

※ 2 名様よりご予約承ります（皆様同じメニューのご利用お願いいたします） 

※ アレルギー食材等はご予約時にお申し付けください 
※ 写真はイメージです 


